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Cocktails
Mention complémentaire Barman  
du Lycée François Rabelais  
d’Hérouville Saint-Clair

L’Aurore Boréale

4 cl de Calvados•	
1,5 cl de Cointreau•	
5 cl de jus de goyave•	
1 cl de jus de citron frais•	
0,5 cl de sirop de fraise•	

Red Pear

2 cl de coulis de fruits rouges•	
1 cl de jus de citron•	
1 trait de liqueur de pêche•	
7 cl de Poiré Domfront•	

Florian Kessler - Suisse
Trophées des Calvados Nouvelle 
Vogue 2006

Calvados Art

3 cl de Calvados•	
2 cl de sirop de pomme verte•	
1 cuillère de jus de citron vert pressé•	
3 cl de jus d’ananas•	
6 cl de jus d’orange-passion•	

Le Vrai Normand

3 cl de Calvados A.O.C.•	
2 cl de Pommeau de Normandie•	
6 cl de Jus de pomme•	
1 cl de grenadine•	

EN VEDETTE : LE CALVADOS
Ne l’appelez surtout pas « calva », il s’en offusquerait ! C’est le fruit de la distillation de cidre 
vieilli en fût pour lui donner son caractère. Il se décline en 3 A.O.C. : Calvados, Calvados Pays 
d’Auge et Calvados Domfrontais.



Institut Régional de la Qualité Agroalimentaire de Normandie
Agropôle Normandie - 6 rue des Roquemonts - 14053 Caen cedex 4
Tél. 02 31 47 22 52 - Fax 02 31 47 22 86
www.irqua-normandie.fr - www.gourmandie.fr
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