

















Mention complémentaire Barman
du Lycée Frangois Rabelais
d’Hérouville Saint-Clair

LAURORE BOREALE

¢ 4 cl de Calvados

¢ 1,5cl de Cointreau

e 5¢cl de jus de goyave

¢ 1 cl de jus de citron frais
¢ 0,5cl de sirop de fraise

RED PEAR

¢ 2 cl de coulis de fruits rouges
e 1clde jus de citron

e 1 trait de liqueur de péche

e 7 cl de Poiré Domfront

EN VEDETTE : LE CALVADOS

Florian Kessler - Suisse
Trophées des Calvados Nouvelle
Vogue 2006

CALVADOS ART

¢ 3cl de Calvados

¢ 2cl de sirop de pomme verte

e 1 cuillere de jus de citron vert pressé
e 3clde jus d'ananas

¢ 6 cl de jus d'orange-passion

LE VRAI NORMAND

¢ 3 cl de Calvados A.0.C.

¢ 2 cl de Pommeau de Normandie
¢ 6clde Jus de pomme

¢ 1cl de grenadine
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ORIGINE - QUALITE - SAVEUR

A N "RMANDIE

Vous aimez vous faire plaisir avec
des produits sains et vrais dont
I'origine, la qualité et la saveur
sont controlées.

Alors bienvenue en Gourmandie, Ieﬂ-
pays de la Normandie gourmande
En choisissant les produits
normands qui portent ce logo,
c'est le meilleur de la Normandie
que vous dégustez... Pour votre
plus grand régal.

Gt}urmam'ii

3 Crédit photos : Studio Rougereau, Art Images, Une Autre Image, Cirviande, Normandie Fraicheur Mer

7 MSD“ ‘
Qus Vel R 1SiR
o oS FA"“ s
S

Tre 8y [lostitut Régional de la Qualité Agroalimentaire de Normandie
_ Agropole Normandie - 6 rue des Roquemonts - 14053 Caen cedex 4
' Tél. 02 31 47 22 52 - Fax 02 31 47 22 86
www.irqua-normandie.fr - www.gourmandie.fr
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