
Automne Gourmand

Festival Gastronomique

A Bagnoles de l’Orne (61)

Les 10 et 11 Septembre 2011

Septembre 2011

De par sa qualité d’acteur régional impliqué dans la valorisation de l’origine
et de la qualité Normande, IRQUA-Normandie (Institut Régional de la
Qualité Agroalimentaire de Normandie) se joint de nouveau à l’événement
que constitue Automne Gourmand.

Cette année, en plus de promouvoir quelques 200 produits du terroir
normand, le festival fête ses 10 ans avec Sophie Dudemaine comme
marraine. L’association « La cuisine se met en 4 » proposera cette année
aux amateurs de cuisine d’accueillir une région frontalière française bien
connue : l'Alsace !

Ainsi vous pourrez retrouver sur ces 2 jours le traditionnel marché
gourmand, des espaces culinaires (100 cours de cuisine), le forum santé,
des animations et cours de cuisine pour les petits et grands gourmands.

Sur son stand, IRQUA-Normandie vous invite à découvrir les richesses du
patrimoine agroalimentaire normand à travers différentes animations:

- une exposition pédagogique valorisant les produits normands et présentant les
démarches Qualité en Normandie (Signes d'Identifications de la Qualité et de
l'Origine et démarches régionales dont la marque Bienvenue en Gourmandie®)

- distribution de documents pédagogiques et ludiques, à destination notamment
des jeunes visiteurs, sur la Normandie agricole et ses produits: livrets de recettes,
cartes touristiques et gastronomiques de la Normandie, livrets de jeux, jeu des 7
familles...

- des jeux pour petits et grands : avec un jeu autour des 5 sens et de l’éducation
alimentaire pour les enfants et le jeu « IRQUA » pour les adultes.

- des dégustations des célèbres Sablés de l'Abbaye

Venez nombreux vous joindre à cet évènement !

Pour toutes informations concernant cette opération :
contact Stéphanie MONDIN

tel: 02 31 47 22 52 / smondin@irqua-normandie.fr
www.irqua-normandie.fr et www.gourmandie.fr

  

        
La marque GOURMANDIE

sélectionne aujourd’hui plus de 300
produits de Normandie (fabriqués
par 100 entreprises) qui répondent

aux 3 critères suivant :
ORIGINE : des produits fabriqués

en Normandie privilégiant les
matières premières régionales

QUALITE : des entreprises
respectant de bonnes pratiques de

fabrication
SAVEUR : des produits testés et

approuvés par  60 consommateurs


